Képzési tajékoztatd

Az Uj szakképzési rendszer nagyobb rugalmassagot és atjarhatdésagot biztosit a
munkaerépiacrol az iskolarendszerbe, igy felnéttként is lehetéség van két szakma és
egy szakképesités ingyenes megszerzésére. Erre kizardlag iskolai rendszer(
szakképzésben van lehetbség, ez azonban nem jelenti, hogy a feln6tteknek vissza kell

ulni az iskolapadba.

Akellb rugalmassag biztositasa érdekében a szakmai oktatas a felnéttek esetében esti
képzés formajaban kerul meghirdetésre. Az ingyenesség, a rugalmassag, rovidebb
képzési id6, és a mar megszerzett szakmai tapasztalat beszamithatésaga, mind

hozzajarulhatnak, hogy a szakképzés a felnéttek szamara vonzéva valjon.

A meghirdetett Szakacs és Cukrasz képzések megvaldsitasarol az alabbiakat kell

ismerni.

A jelentkezOk képzése, felnbttképzési jogviszonyban valosul meg. A képzési
id6tartama 2 év. Sokéves tapasztalatunk, hogy a felnéttoktatason belll a képzési id6
tulzott lecsdkkentése a szakmai képzés szinvonalat ronthatja. A szakacs és cukrasz
képzések gyakorlati tananyaga szikségesseé teszi a 2 éves képzési id6t. Az esti
tagozat képzési napjai péntek délutan és szombat délel6tt valdsulnak meg. A tananyag
elméleti tananyagait E-learning formaban (online) tervezzuk. Az elméleti oktatas a ket
év alatt folyamatosan e formaban kell teljesiteni. A gyakorlati képzés az Arpad
Fejedelem Katolikus Gimnazium és Technikum tankonyhajan személyes jelenléttel
valosul meg. Kiemelten kezeljuk az eltér6 tapasztalattal és szakmai tudassal érkezdok
oktatasat. A Képzési és Kimeneti kovetelményeknek megfeleléen a képzés szakmai

vizsgaval zarul.

A képzéseket az Arpad Fejedelem Katolikus Gimnazium és Technikum, (6760 Kistelek
Ifjlusag tér 3.) hirdeti meg és a képzés az iskola tankonyhajan valésul meg. A képzést
a gyulai Gonddcs Benedek Katolikus Technikum valésitjia meg. Mindkét intézmény a
Szeged — Csanadi Egyhazmegye fenntartasaban mikodik, az egyuttmikodés segiti

az egyhazmegyében megvalosulé szakmai oktatasok bovitéseét.



A jelentkezeés formaja:

A képzésen résztvevdk létszama korlatozott, ezért fontos a jelentkez6k szamara a
képzésre valo jelentkezés mihamarabbi megtétele. A jelentkezési lapot a www.afg.hu
oldalardl lehet letdlteni és az iskola email cimére visszakuldeni. A jelentkez6
visszajelzést kap a jelentkezés elfogadasardl. A jelentkezési hataridé 2024.08.31. A

képzés 2024 szeptember honapjaban indul.

Cukrasz szakmai rovid leirasa:

A cukrasz szaktudasanak koszOonhetéen cukraszsuteményeket, fagylaltokat,
bonbonokat, alkalmi diszmunkakat készit. Célja olyan cukrasztermék létrehozasa,
amely megjelenésében, alapanyagfelhasznalasaban és izében is a legmagasabb
mindséget prezentalja. Alkotomunkaja soran szem el6tt tartja a megrendeldk igényeit,
a cukraszati trendeket, Uj technoldgiai megoldasokat és a valtozatos, innovativ
modszereket. Tudatos szakemberként szamitja ki a hozzavaldk mennyiségeét,
arurendelést, készletgazdalkodast végez, szamitdsaihoz szoftvereket hasznal.
Szakszerlien hasznalja a cukraszati munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket.
el6irasokat. Csapatmunkaban dolgozik, és egyuttmikodik a szakmai munkaban
résztvevOkkel. Folyamatosan képezi magat, figyelemmel koveti a vilaghalon, a
tovabbképzéseken az Uj megoldasokat. ldegen nyelvii szakmai anyagokat olvas

alapszinten, torekszik a nemzetkozi trendek megismerésére.



Szakacs szakmai rovid leirasa:

Szaktudasanak koszonhetéen rendkivul kreativ, konyhatechnologiai  uton
etvagygerjeszt6 és izletes hideg- és melegkonyhai ételeket készit, talal. Az
Uzletvezetés érdekeit figyelembe véve gazdalkodik. A raktarkészletet figyelemmel
kiséri, az arurendelést és az aruatvételt koordinalja, ellenérzi. A raktarozast felugyeli,
ellen6rzi. Munkabeosztast tervez, ir. Konyhai munkaszervezésben, feladatkiosztasban
pontos és preciz. Felel6sségteljesen iranyitja a beosztottjait, kollegait a konyhai etikett
és az erkolcsi normak betartasa mellett. JO6 szervezOképességgel és
problémamegoldé adottsagokkal rendelkezik. Példamutaté magatartasaval és

munkaruhazataval, magas szakmai tudasaval tekintélyt viv ki maganak.



